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| den hdr rapporten identifierar vi framtidssignaler som, beroende p& hur de utvecklas,
har potential att bidra till ett féréndrat livsmedelssystem som &r mer motstdndskraftigt,
regenerativt och frdmjar mdanniskors vdlbefinnande. Olika kombinationer av signaler kan
8ka s@rbarheten, minska sannolikheten fér omstélining eller leda till att status quo bevaras.
Signalerna pekar inte ut en framtid utan fér oss att reflektera éver olika framtider och vilka
INOM PLANETENS GRANSER GODA beslut som behover fattas i nutid och i nartid fér att 6ka chanserna fér en proteinrevolution
som &r rattvis och battre fér ménniskor, planet och valstand.

HALLBARA TILLGANGLIGA Proteinrevolutionen drémmer om en framtid med ett livsmedelssystem som &r schysst mot
de som producerar maten, som bjuder pd néringsrik och god mat fér alla, och som fortsatter
utvecklas genom de utmaningar vi méter. Men ocksé ett livsmedelssystem som har mini-

HALSOSANMMA PRISVARDA mala vaxthusgasutsldpp och som bidrar till att lagra in kol i jorden. Som bevarar och 6kar
den biologiska mangfalden, istdllet fér att hota den och som hushdller med de resurser som

anvdands vid produktionen.

Helt enkelt, ett system som sdkerstdller att vi hdller oss inom de planetéra grdnserna och
som hjdlper till att uppfylla Sveriges miljémal samtidigt som vi ocksé stérker Sveriges sjélv-
forsoérjning och skapar nya arbetstillfdllen och exportmdéjligheter. For att géra det behover
vi férandra hur vi dter och réra oss fr@n ett system dér det animaliska spelar huvudrollen, till
ett system med en blandning av hallbara proteiner. Vi vill vara en del av den omstéliningen.

Den hér rapporten

= Utforskar véigar mot ett mer héllbart, resilient och gott livsmedelssystem

= Presenterarinsikter, méjligheter samt signaler om méjliga framtider

= Ger férslag pd 10 konkreta insatser fér att dstadkomma en proteinrevolution

Vihoppas att rapporten vécker nyfikenhet, inspiration och en vilja att samverka, men ocksa

Proteinrevolutionen &r en av &tta Vinnova-finansierade innovationsplattformar inom ramen fér motivation att ageral!

satsningen Ett nytt recept fér matsystemet. Var mission ér att &r 2035 ha nétt en social tipping
point dér hdllbara, alternativa proteiner &ér det nya normala - goda, prisvérda och producerade Vélkommen till Proteinrevolutionen - och till framtiden.

inom planetens granser, med fokus p& svenska ré@varor.
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Ndagra exempel pa ravaror

VAXTBASERADE PROTEINER
baljvéxter, spannmal och oljevéxter

INSEKTER

MARINA DJUR
sjépung, musslor och sjégurka

MIKROORGANISMER
bakterier, svampar och alger
som anvdnds vid fermentering

ALGER OCH SJOGRAS
spirulina, havssallad och kelp

Nagra exempel pa slutprodukter

Fermenterade produkter Vdaxtbaserade mejeriprodukter
t ex Quorn och tempeh t ex mjoélk och yoghurt
Bénor, linser, drtor Tofu

Kéttanaloger/substitut
t ex biffar, korv och bacon

Labbodlade kétt- och mejeri-
produkter
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En planet som sétter grdnserna - och ett system som maste

fordandras

Var matproduktion utgdr fran naturen. Utan bérdig jord, rent vatten och fungerande ekosys-

tem har vi ingen matproduktion att tala om. Trots detta utarmar dagens livsmedelssystem

de resurser det dr beroende av.

Matproduktionens konsekvenser:

= 21-37 % av de globala

, utsldpp som férvéantas 6ka

med 30-50% till 2050 om inget Gndras

= 50 % av jordens beboeliga markyta anvénds till jordbruk - ett hot mot
70 % av allt gar till jordbruk
>75 % av i sjoar och hav kommer fran matproduktion

Endast 4 % av vdrldens

L I I

9 av 10 jordar riskerar att vara

SEX AV NIO PLANETARA GRANSER

Ett stort orosmoln ar hur dagens konsumtion
och produktion, bland annat av livsmedel, tar
oss bortom de planetdra grénserna. Dessa
grdnser kvantifierar hur mycket mdnsklig
stérning planetens olika system klarar, utan
att riskera férandringar som hotar mansklig-
heten. Det handlar om att sdkerstalla att jor-
dens funktioner och livsuppehdéllande system
fortsdtter fungera sdsom de gjort under de
senaste 10.000 aren, den isfria period under
vilken mdnniskor évergick till jordbruk. Att
overskrida de planetéra grénserna under en
l&ngre tid riskerar att éndra férhallandena pa

ar vilda - resten dr boskap och manniskor

jorden tillnGgot vi aldrig tidigare upplevt eller
har behévt férhélla oss till. En enormrisk - men
trots detta har redan sex av nio planetéra
grdnser overskridits, och livsmedelssystemet
bar delar av den skulden.

De planetdra grénserna dr inte férhandlings-
bara. De utgér biogeofysiska grdnser vi ar
tvungna att férhdlla oss till fér att sékerstélla
att dagens och framtidens generationer far
mojlighet till ett gott liv. For att kunna fortsdatta
producera mat krévs en omstéllning i bade
vad vi dter och hur vi producerar.

Ett skifte med stor effekt

Den svenska kosten ligger p& 13:e plats i
varlden nar det gdller vaxthusgasutslapp
frdn maten. Idag ér utslappen fran vér kost
(1,8 - 2,2 ton CO2e/ar & person) dubbelt s&
hdéga som hela koldioxidbudgeten vi har till
forfogande enligt Parisavtalet (max 1 ton
CO2e/ar & person till 2050). En studie frén
2022 visar att den svenska kosten dessutom
overskrider alla andra undersdkta gréinser for
miljon, féorutom vattenkonsumtion.

De animaliska produkterna vi Gter ér den
frdmsta orsaken till dessa héga utslépp: de
stér fér 65 - 75 % av de kostrelaterade véxt-
husgasutsléppen i Norden. Den absoluta ma-
joriteten av de flesta varors utsldpp kommer

Ovrigt 4 % \

Bréd, spannmil, ris,
pasta, potatis § %

—_—

Frukt & gront 5 % _ 7

frén produktionen, inte fran transport eller
foradling - darfor spelar det en stor roll vilken
typ av mat vi dter. Majoriteten av véixtbaserad
mat har betydligt Iagre utslépp dn vad ani-
maliska produkter har, en skillnad som galler
dven fér annan miljdpéverkan sdsom utsléapp
av kvave, fosfor och ammoniak. Att producera
animalier istdllet for proteingrédor direkt till
mdénniskor tar éven stdrre markyta i ansprdk,
dd endast en liten del av fodret som odlas blir
till animaliskt protein. Det mesta gar till djurets
egen rorelse och varme. Ett proteinskifte ar
darfor ett mycket effektivt satt att minska
bdde vaxthusgasutsldppen och minimera
annan miljdpaverkan frén var kost.

Notkott

19 %

Figur 2: Férdelning av véxthusgasutslé@pp pé olika livsmedelsgrupper fran den
svenska konsumtionen av livsmedel enligt Moberg m.fl. (2020).


https://doi.org/10.1126/sciadv.adh2458
https://www.slu.se/globalassets/ew/org/centrb/fu-food/publikationer/future-food-reports/slu-futurefood_rapport14_mat-miljo-hallbarhet.pdf

METCDEN SOM &hVANTS

Framsyn, forskningsgrundade signaler och framtidsscenarier

Under arbetet med Proteinrevolutionen har vi
anvdant oss av Planethons metodik for stra-
tegisk framsyn - en kombination av system-
analys, framtidssignaler och scenarier. Det
ger en béttre férstdelse for vart vi ar pé vég,
men tilldter oss ocksd att undersdka olika
méjliga framtider och fragor sGsom: Vad &r
6nskvdirt? och Hur kan vi ta oss dit?. Genom
olika verktyg hjdlper framtidsarbete till att
battre hantera osdkerhet och féréndring,
bland annat genom att stresstesta strategier
och utveckla innovationsarbetet att beakta
ladngre och stdrre perspektiv och ddrmed
utforska fler risker och méjligheter. Samtidigt
trénas férmdgor som ér viktigai en férénderlig
vérld: tdlamod, l&ngsiktighet, systematiskt
ténkande, kreativitet och fantasi.

Framsyn &r férmdgan att férstd, forma och
navigera méjliga framtider. Det dr ett satt att:

= Stresstesta strategier
= Utvecklainnovation

= Tréina férmagor som systemténk,
kreativitet och langsiktighet

Framtidsarbete kan géras pd ménga olika sdtt.
Proteinrevolutionen har arbetat med sd kall-
ade signaler: sma frén fran framtiden, tecken
pd utveckling och férandring som ér synliga
redan idag. Dessa signaler har potentialen
att radikalt férandra livsmedelssystemet, till
bdde det battre och det sdmre. Signalerna
ar alltsd verktyg fér att bygga upp vér egen

framtidskunskap, vécka intressanta och ut-
manande frégor och peka mot de typer av
betydelsefulla beslut som méste fattas fér att
leda oss mot den ena eller andra framtiden.

Vilken framtid vill du bidra till att skapa?

I den hdr rapporten presenteras 12 olika sig-
naler som alla har potential att forma fram-
tidens livsmedelssystem. Dusom Idsare kan i
varje signal utforska vilken méjlig framtid du
féredrar. Guidande frégor finns ldngs véigen i
syfte att vacka tankar, reflektioner och dialog.

Vill du férstd mer om hur ni kan férbereda er
pd, och leda fran framtiden i er organisation?

Kontakta Planethon pé hello@planethon.io

Figur 1: The futures cone, efter Joseph Voros original-
illustration.
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STRATOSPHERIC OZONE
DEPLETION

ATMOSPHERIC
AEROSOL

LOADING

Korridor for BALANSERAD KONSUMTION
Bppen fér behov och pi

UNDERKONSUMTION

Figur 3. Denna figur kombinerar den senaste versionen av Planetary
Boundaries Framework (1), den planetariska "munken” (2) och konceptet
med konsumtionskorridoren (3). Tillsammans representerar de den
nya planetéra verkligheten dér vart livsmedelssystem méste fungera
inom inte bara ett sékert, utan ocksd ett rattvist, driftutrymme som
tar hénsyn till bdde ménniskors och planetens behov.

Konsumtionskorridoren Idgger till den viktiga dimensionen att det finns
bdade extrem dverkonsumtion av livsmedel och underkonsumtion och
att det dérfér ér nédvéndigt att hitta en hallbar konsumtionskorridor
som minskar éverkonsumtionen och tilldter andra att konsumera mer,
i linje med bade planetdra grénser och munken.

GZ(0Z USUCTINTOASJIUTS]O0I]



mailto:hello%40planethon.io?subject=

10

SIGNAL: DEN GRONA NARINGEN

Trots att hillbara proteiner dkar
i popularitet dr niringsinnehdllet
fortfarande en het fraga. Fakta
klandas med missuppfattningar,
vilket gor det svirt att veta vad
som ar sant. Det behdvs satsningar
pa kunskap, bade hos producenter
och konsumenter. Samtidigt finns det
utrymme att skapa dnnu hdlsesammare
predukter, med higre naringsvar-
de, byggda pa nya ravaror och nya
processtekniker.

TILLGANG

Det racker inte att det finns tillréickligt med mat, ménniskor behéver ocksa
ha tillgdng till den. Tillgdngen p& mat styrs av faktorer som infrastruktur
och utbud, men dven av inkomst och priser. | Sverige har matpriserna
stigit med 25 % pd tre ar, vilket lett till bojkotter och minskad konsumtion
av frukt och grént, och att tillgéinglighet blivit en allt stérre utmaning fér
madnga svenskar. Samtidigt ldgger vi en légre andel av var inkomst pd mat
an férr:13 % ar 2022, jamfért med 44 % under 50-talet. H&r finns utrym-
me att rikta stdd och insatser mot hdllbara proteiner fér att sékerstdlla
tillgéng till ndringsrik och prisvérd mat fér fler.

UTNYTTJANDE

Mat ska inte bara vara tillgénglig - vi méste ocksd kunna tillgodogdra
oss dess ndring och energi. | Sverige hamnar diskussionen om mat ofta
precis hdr, vilket syns i signalen Den gréna néringen, som pekar pd hur
néringsinnehdll tar allt stérre plats i matdebatten, och anvénds som
argument bade fér och emot konsumtionen av hallbara proteiner. De som
ar skeptiker till alternativa proteiner tar ofta upp argument kring prote-
inunderskott, trots att proteinunderskott dr mycket ovanligt i Sverige.
Biotillgéngligheten och antinutrienters péverkan pd nédringsupptaget
ar daremot centralt: | takt med att baljvéxter far stérre plats i kosten
Okar behovet av kunskap om exempelvis blétldggning, fermentering och
storskaliga processtekniker som férbattrar ndringsupptaget. Men redan
idag framhdvs de héllbara proteinerna som héalsosamma, bland annat av
Livsmedelsverket som lanserat Den gronare matcirkeln och EAT Lancet
kommissionen, som féresprakar en 6kad konsumtion av vxtbaserad mat.

FRAGA:

- Hur kan diskussionen
Framtid 1: Kunskapsbristen gor

att konsumenter tappar fortroende
for hallbara proteiner. Utbudet
av naringsrik mat minskar och
folkhdlsan férsamras.

Framtid 2i" En kunskapsrevolution

och nya innovativa produkter gér
hiallbara proteiner till en na-
turlig del av en ndringsrik och
prisviard kost.

kring naring bidra till att
skynda pi eller bromsa en
omstdllning till hallbara
proteiner?

STABILITET

Stabilitet handlar om att sdkerstdlla de andra tre dimensionerna av livs-
medelssdkerhet 6ver tid. Overskridandet av de planetéra gréinserna utgor
ett enormt hot mot vér framtida matproduktion. Till exempel resulterar
overskridandet av den planetdra grdnsen for klimatférdndringar i tempe-
raturhdjningar, féréndrade nederbérdsmoénster och spridning av ohyra och
sjukdomar, och en 6kning av extrema véderhéndelser. Detta underminerar
var méjlighet att sdkerstalla livsmedelssdkerheten framéver.

Den ekonomiska stabiliteten i livsmedelssystemet &r ocksé& avgérande
for dess trovdardighet och framtid. Detta gdr sa klart i I&nga loppet hand
i hand med den ekologiska hallbarheten, men inte automatiskt. De som
producerar mat i systemet mdste kunna leva vél pd sitt arbete, och Sve-
rige mdste ocksd ha en stark egen produktion dér vi har sé stor del av
hela produktionskedjan fér framtida proteiner inom landet fér att éka var
resiliens och sjélvférsoérjning.

Ett annat hot mot stabiliteten dr en 6kning av sjukdomsutbrott hos djur,
som syns i signalen En sjuk framtid. Den 6kade efterfrdgan pd animalier
ar endrivande faktor bakom problematiken. Enintensiv och koncentrerad
produktion av djur med |&g genetisk variation, som lever mycket tétt, ger
snabb spridning vid sjukdomsutbrott. Det utgér en allvarlig risk, béde fér
spridning till ménniskor (med nya pandemier som féljd) och fér stérningar
i livsmedelsproduktionen. Utvecklingen &r sdrskilt oroande i kombination
med den ékande antibiotikaresistensen, som ocksé férvérras av anima-
lieproduktionen.

Négot som skulle kunna minska dessa risker ér en diversifiering av pro-
teinproduktionen i Sverige. En framtid med mindre intensiv animalie-
produktion och en storre variation av proteiner skulle innebéra en 6kad
livsmedelssdkerhet.

FRAGOR:

- Hur skulle ett livsmedelssystem som premierar mangfald
over menckultur kunna se ut?

- Vilka fler positiva effekter skulle ett sadant system
kunna ha, férutom att stirka var resiliens och beredskap?
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SIGNAL: EN SJUK FRAMTID
Den kencentrerade och intensiva
animaliepreduktionen bidrar till
att djursjukdomar uppstar och
shabbt sprids till andra djur eller
manniskoer. Sjukdomsutbrotten ar
inte bara ett hot mot mdnniske-
och djurliv, utan ocksa ett hot
mot livsmedelssdkerheten.

Framtid 1: Allt intensivare
djurproduktion mittar virldens
efterfragan pa animalier, men har
gjort pandemier till vardag och
tomma butikshyllor till nigot
man f£ir rikna med.

Framtid 2 Spridd, smiskalig
produktion skapar resiliens.
Stérre diversitet mellan prote-
iner och producenter och mindre
intensiv djurhdllning minskar
smittspridningen.

GZ0Z UBUOTINTOARIUTA}OIY



-
-
Ll
=
—
o
Ll
o
-
Ll
==
<
-
i}

12

P3 liknande sitt som férstaelsen
for kon har nyanserats har dis-
kussionen kring mat féljt samma
spar. Ett exempel pa detta skifte
ar dkningen av flexitarianer, som
ir huvudkonsumenterna av hallbara
proteiner. Att dta viaxtbaserat
ar nu mindre sammanflitat med
en identitet som vegan eller
vegetarian,

Framtid 1} Precis som den nuvarande
kacklashen kring transperseners
rittigheter, later backlashen
kring mat och identitet inte vinta
pa sig. Kterigen placeras maten
i sndva boxar och vaxthaserat
ses som kaninmat igen.

Framtid 2i Mat som mat. S3 linge
den ar god, miljévanlig och
hilsesam dter folk med god aptit.
Att folja speciella dieter ses i
mangas Ggon som lite gammalmodigt.

_=+@e@eqe._
@ e

MEN SMAKEN DA?

Mat handlar inte bara om néring, mat ér ocksé gléadje, kultur och smak.
Just smaken &r grundléggande fér vara matval och darfér ér goda och
smakrika hallbara proteinprodukter nédvéandiga fér en omstéllining. Men
smaken styrs inte bara av tungan, utan ocksd av v@r omgivning, och véra
forvantningar och normer. Vilever i ett samhdlle med en stark kdttnorm,
dar kott uppfattas som "normal” mat, medan véxtbaserat betraktas som
avvikande.

Detta paverkar vad vi tycker a@r gott - och vad vi véljer. Det sétter ocksé
grénser for vilka rétter som vi automatiskt ténker kan vara en del av var
framtida héllbara kost. Fér att omstéliningen ska lyckas behdver vi bade
bryta gamla normer och skapa nya matvanor dér héllbara proteiner
ar sjalvklara, och aktivt sluta prata om ndrvaron av kétt som det som
definierar normal mat.

Viser dock redan nu, i signalen Den flytande matidentiteten, tecken pd
att normerna kring den véxtbaserade maten héller pd att éndras. Férr
var vaxtbaserad mat starkt kopplad till den veganska eller vegetariska
identiteten, men precis som i diskussionen kring kén, verkar den skarpa
kategoriseringen ha luckrats upp. Idag ar kopplingen mellan mat och
identitet mer flytande, med en véxande grupp flexitarianer och 6 av 10
svenskar som &ter véxtbaserat minst en gdng i veckan. En ytterligare
uppluckring av kategoriseringen och politiseringen kring mat skulle kunna
frédmja konsumtionen av héllbara proteiner.

Svart att skilja pa kétt och vegetariskt

| Proteinrevolutionens smakexperiment pd Way Out West &t Beteende-
labbet éver 200 deltagare provsmaka tva tacos. Ddrefter fick de gissa
vilken som innehdll kétt versus var vegetarisk, vilket visade sig vara mycket
svart. Hela 75 % trodde att minst en taco innehéll kétt, trots att de tvé
tacosen var bade identiska och vaxtbaserade. Se filmen frdn experimentet

Aven upplevd “naturlighet” p&verkar véra matval, vilket syns i signalen Vad
dr naturligt? Manga undviker det som kénns konstgjort eller tekniskt, dven
om det inte nédvandigtvis ér mindre hdlsosamt eller hallbart. Naturlighet
har ingen tydlig definition - ofta ér det sddant som ar valkdnt och latt att
férstd, som uppfattas som naturligt, vilket nya och mer komplexa protein-
alternativ kan férlora pd. Hér spelar sprdk, vana och kommunikation en
avgoérande roll - inte minst for att bana vag for nya proteiner och tekniker.

Begreppet "naturlig mat” styr Framtid 1: Animalier férblir nor-
kensumtionsménster - ikland till men. Nya proteinlésningar begrinsas
gagn, ibland till hinder. Odlat av lagstiftning och motstand fran
kiétt ses som onaturligt och fér-  konsumenter,

kjuds i vissa lander, medan lokalt

odlade kaljvixter uppfattas som

mer naturliga.

SVENSKA PROTEINER I VARLDSKLASS - SID 13

Framtid 2 Hallbara proteiner ses
som sjdlvklara val. Fokus ligger
pa miljé- och klimatpaverkan och
niring - inte pa vad som anses
vara “naturligt”.
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SVEMSK ATPRODUETIONN
FOR FRAMTIDET

Vad ska vi odla?

(180000 ton &r 2018), ndgot som medfér miljpéverkan utomlands. Detta
4ar ett ineffektivt satt att anvdnda bdde mark och andra resurser. Hér finns
det en outnyttjad méjlighet att 6ka produktionen av héllbara proteiner fér
humankonsumtion. En 6kad produktion av baljvaxter kan dven férbattra
markstrukturen och binda kvéve i jorden, vilket minskar vart beroende av
importerade insatsvaror.

DEN MODERNA BEREDSKAPEN

En diversifierad proteinproduktion skulle innebdra fler férdelar fér var
resiliens och livsmedelssékerhet, bdde dé risken fér sjukdomsutbrott
bland djur minskar med en mindre intensiv djurproduktion, och fér att
en mangfald av grédor och produktionsmetoder minskar var utsatthet
vid stoérningar. Signalen Beredskapandet visar hur beredskapen seglat
hégst upp pd dagordningen igen som en konsekvens av badde Covid-19
och det oroliga varldsléget. Men de héllbara proteinernas méjliga bidrag
till var beredskap lyser med sin frdnvaro - en missad méjlighet att bilda
ett stabilare och mer resilient matsystem.

FRAGA:

- Hur kan vi anvinda det Skade fokuset pa beredskap som hiv-
stang fér att stirka svensk produktion av hallbara proteiner?

SVENSKA PROTEINER I VARLDSKLASS - SID 15

SIGNAL: BEREDSKAPANDET
Bade inom Sverige och i resten
av Europa har beredskapen blivit
central igen och allt mer pengar
fordelas till forsvaret. Ofta
kopplas den nationella sdkerheten
och matférsdérjningen ihop, kland
annat i den nya livsmedelsstra-
tegin, men satsningarna riktas
framst mot inhemsk animaliepro-
duktion och lagerhillning, trots
att hillbara proteiner pa flera
sitt kan stirka vir livsmedels-
sidkerhet.

Framtid 1: Satsningarna pd be-
redskap fortsatter att gynna
animalieproduktionen i Sverige
samt anvinds till lagerhallning
av bide mat och insatsvaror for
att Sveriges matproduktion ska
klara en kris.

Framtid 2§ Satsningarna pd be-
redskap riktas mot att bredda den
inhemska proteinpreduktionen. En
kombination av fler baljvaxter och
ett stérre fokus pd jordhilsa
méjliggér en okad frikoppling
frin importerade insatsvaror
sisom kvivegbdsel. Dessutom &r
de torkade baljviaxterna enkla
att lagral
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FRAMTIDSPROTOTYP

HAMPA & HOPP

Beredskap med hjalp av framsyn

Hur smakar framtidens mat? Vad hdnder nédr hampa moter tek-
nologi, storytelling och gastronomi? Hampan ér enresilient och
mangfacetterad gréda somidag odlasimycket liten skalai Sverige.

Med st6d av Vinnova utvecklade Planethon och Fotografiska
framtidsprototypen Hampa & Hopp i vilken deltagare bjéds in till
enmiddagsupplevelse och tidsresa genom framtidens matsystem.
Tre olika scenarier - ar 2034, 2041 och 2052 - utforskade hur
klimatkris, resursbrist och teknikutveckling paverkar vad vi odlar,
ater ochupplever. Fran hampabrdd till 3D-printad véxtbaserad
“flankstek” formade en spekulativ maltid som véckte samtal om
omstdllning och innovation.

Prototypen gestaltar flera signaler kring framtidens matpro-
duktioni Sverige:

=» Hur kan hampa bidra till 6kad sjalvforsoérjning och
krisberedskap?

Hur ser en mangsidig och hdllbar svensk proteinmix ut?
Vad hdnder ndr gamla mattraditioner méter ny teknik?

Hur utmanar vi vara férestéallningar om vad som ar aptitligt
eller“naturligt”?

Hampa & Hopp dr ett exempel pd hur framtidsscenarier kan bli
verktyg for transformation - inte bara analys. Dér framtidens
mat blir ndgot vi kan se, smaka och bérja agera utifrdn.

UTVECKLINGEN FRAMAT

Ndagot av det mest spénnande med just héllbara proteiner ér att vi bara
bérjat skrapa pé ytan av den potential som finns. Nya ravaror, tekniker
och samarbeten 6ppnar fér en helt ny generation produkter. Signalen
Gott och Blandat pekar pd en utveckling dér kombinationer far allt stérre
plats. Viser att samarbeten mellan sma héllbara proteinféretag utgér en
mdojlighet att utmana animalieproducenter, men dven att dessa mindre
féretag samarbetar med stérre livsmedelsféretag fér att nd ut med varor.
Dessutom ser vi hybrida produkter som kombinerar kott och vaxtbaserat:
Garants “No6t & Gront”-fdrs med halften kdtt och halften gronsaker och
ICAs “hushallsférs” med 30 % drta. Aven tekniker kombineras. Till exempel
kan biomassafermentering anvdndas foér att bygga en produkts huvud-
sakligamassa och precisionsfermentering kan anvdndas for att bidra med
smaker, pigment eller fetter.

Framtid 1: Produkter som kembkinerar
Framtiden bestdr av kombinationer animalier och hillbara proteiner
i alla dess former. Vi kommer se ar vardag - det dr vdl ingen som

allt fler hybridprodukter, allian-
ser och tekniker som samskapar.
Dagens partnerskap pekar mot en
framtid diar samarbete ar vidgen
till marknaden och dir hillbara
proteinféretag gar samman fér att
kli en starkare rost.

har rad att képa produkter med bara
kott? Samarbeten mellan animalie-
producenter och de som producerar
hallbara proteiner ir lika vanligt.

Framtid 2i Hallbara proteinprodu-
center samarbetar for att utveckla
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nya produkter och for att dessa
produkter ska nd marknaden. Dessutom
kombineras ravaror och tekniker,
och nya innevativa och smakrika
produkter ir resultatet. Hallbara
producenter har allierat sig i
elika natverk och tillsammans ar
de den deminerande résten ndr det
gdller policy och lagstiftning,
bade internationellt och i Sverige.
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SIGNAL: NY MAT OCH GAMLA
TRADITIONER

EU:s nuvarande lagstiftning gor
det svart att lansera nya protein-
killor di “Novel food"-reglerna
kriver dyra och lingsamma god-
kdnnanden av mat som inte dtits
i stor utstridckning fére 1997,
Det bromsar bide innovation och
omstdallning.

Framtid 1: Reglerna fordndras
inte - Europas producenter halkar
efter. Linder utanfér EU leder
utvecklingen av nya hillbara
preteiner.

Frantid 2§ EU reviderar lagstift-

ningen. Nya, sikra produkter fir
snabbspar och Europa blir ett
centrum £8r hallbar matinnovation.

HINDER OCH MOJLIGHETER

Flera hinder bromsar idag utvecklingen. Ett dr den begrénsande europeiska
lagstiftningen, diskuterad i signalen Ny mat och gamla traditioner. Det Gr
frdmst den EU-lagstiftning som reglerar novel foods, mat som inte @tits i
stor utstrdckning innan 1997, som d@r bromsklossen. Denna mat behéver
genomgd en komplicerad, tidskrévande och kostsam tillsténdsprévning
innan den fér sdljas, vilket saktar ner utvecklingen av héllbara protein-
produkter. Det finns dven kategorier som dnnuinte ér godkdndainom EU,
till exempel celluldrt jordbruk (d.v.s. odlat kott).

Dartill kommer att process- och férddlingsanldggningar i Sverige fort-
farande ér f&, dven om utvecklingen ér pé& géng. Ett tredje hinder &r
férdelningen av subventioner mellan animaliska proteiner och héllbara
proteiner: flera studier visar att 50 - 80 % av stéden som betalas ut genom
EU:s gemensamma jordbrukspolitik (CAP) gdr till animaliska livsmedel.
En omfordelning av stéd och subventioner dr en viktig katalysator for ett
fordndrat livsmedelssystem.

Samtidigt finns stora mojligheter. Sverige dr redan ett ledande innova-
tionsland. Med ratt stod ochriktade insatser skulle vi kunna bli ett nav for
utvecklingen av nésta generations proteiner. Vi vill att svensk livsmedels-
innovation ska liggai varldsklass och vi tror att Sverige har en god chans
att vara en av de ledande résterna inom proteinomstdllningen.

FRAGA:

- Vad skulle inforandet av en snabk, men siker, godkannan-
deprocess innebara for innovationstakten i Sverige?

Aven den snabba tekniska utvecklingen ger nya méjligheter, ndgot som
framtrader tydligt i signalen Skénheten och Odjuret. Artificiell intelligens
(A och maskininldrning (ML) kommer troligtvis att spela en allt stérre
roll i utvecklingen av héllbara proteiner, till exempel fér att identifiera
mikroorganismer for fermentering eller designa nya proteiner. Detta kan
minska kostnaderna fér utvecklingsfasen. Men det finns ocksd risker kopp-
lade till Al, bland annat gdllande bristande transparens, dataintegritet,
arbetsldshet, sdkerhet och en koncentration av makt hos ett fatal stora
tekniskforetag.

En annan utveckling som kan utgéra antingen en méjlighet eller ett hot
syns i signalen Dominans och Allians, som visar hur strukturerna inom
livsmedelsindustrin fordndras. Till exempel ar de storsta globala kétt-
producenterna involverade i utvecklingen av celluldrt/odlat kétt och Arla
har (efter initialt motsté&nd) sléppt havreprodukter. Genom att investera
i, samarbetamed eller kdpa upp héllbara proteinféretag kan livsmedels -
jattarna antingen bidra till att utveckla branschen eller underminera sin
konkurrens. Parallellt ser vi &ven ett ékat samarbete inom den héllbara
proteinbranschen, till exempel i allianser sGsom Véxtbaserat Sverige och
The Good Food Institute. Detta dkar den héllbara proteinsfarens majlighet
gora sig hord i samtal kring lagstiftning, stéd och subventioner.

I
: SIGNAL: SKONHETEN OCH

. ODJURET

! Al och maskininldrning kan revelu-  Framtid 1: AI saknar tydliga ramar
: tionera livsmedelsindustrin genoem och bidrar till samhallsproblem -
: att effektivisera utvecklingen av  fran desinformation och maktkon-
| produkter och sidnka kostnaderna. centratien till jobbkférlust och
: Men oreglerad teknik kan oka pelar- minskad mellanmdnsklig kontakt.

1 isering och maktkoncentration, och

: for med sig stora risker.

I

I

I

I
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Framtid 2§ AI accelererar utveck-

lingen av hillbara proteiner. Bittre
produkter till lagre pris starker
bade miljé och folkhdlsa. Nu nir
minnisker arbetar mindre finns det
dven tid till att bdde odla och
laga mer mat fran grunden, fér
den som vill,

FRAGA: - Hur sikerstiller vi att den tekniska utvecklingen inom matsystemet gynnar bade planet

och manniskor?
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En annan ljuspunkt dr Europakommissionens nya livsmedelsstrategi

[ N |
Farm to Fork, dér en mer vaxtbaserad kost ses som viktig fér att klara I N H A I I III..II I S
klimatomstéllningen och som darfér innehdller initiativsom dmnar frémja

de héllbara proteinerna.

| I |
Danmark &r en annan aktdr i framkant dé de &r 2023 var forst i vérlden med O M S i A L L I.Illnl I N G

ennationell strategi for en omstallning till mer véxtbaserade proteiner. En
miljard danska kronor @r avsatta fér att genomféra planen, bland annat
till forskning och utbildning om véxtbaserad mat och en omstdlining inom
den offentliga sektorn. Sverige mdste méta dessa satsningar pd hdllbara
proteiner fér att trygga var egen livsmedelssékerhet och fér att behdlla
var konkurrenskraft éven i framtiden.

kréver forankring, inte bara teknik

FRAGA:

SIGNAL:
DOMINANS OCH ALLIANS

Mirken som Philadelphia, Kit Kat Framtid 1: Intresset frin de stora
och Arla slipper vixtbaserade aktérerna minskar. Smd aktérer .
varianter av sina traditionella driver pa, men omstillningen gir traditionellt bygger pa
varor och virldens tre stérsta langsamt. kenkurrens?
kottproducenter deltar i utveck-

lingen av odlat kott. Anpassa Framtid 2i Livsmedelsjittarna

dig eller forgds - vilken roll investerar tungt. De driver ut-

kommer livsmedelsjattarna spela veckling, koper upp kenkurrenter

i framtidens matsystem? och siatter agendan.

- Hur kan vi stimulera
samarkete i en marknad som

FORDJUPANDE LASNING
Okad odling av baljvéxter till livsmedel och foder - Mgjligheter och utmaningar. Blom, S. (2022)
Danish Action Plan for Plant-based Foods. Ministry of Food, Agriculture and Fisheries of Denmark. (2023)

Farm to Fork Strategy - For a fair, healthy and environmentally-friendly food system. European Commission. (2020)
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SIGNAL: ALTERNATIVA FAKTA
OM ALTERNATIVA PROTEINER
Att vi lever i en tid av des-
informatien och filterbubblor
syns dven i proteinsfaren. Har
pagar ett informationskrig dir
falsk information om animaliska
och alternativa proteiner sprids
snabbt, till exempel under sle-
ganen “yes2meat”. Den bristande
kunskapen om hallbara proteiner,
i kombination med misinformatioen,
gor att kensumenter inte kriaver
en omstdllning.

Framtid 1! Informationskriget har
eskalerat och vad som ar sant
eller inte spelar inte langre
nagon roll - man gar pi kinsla
och tyckande. Filterbubklerna
klir allt tydligare i vardagen
och pelariseringen allt vdrre. I
matbutiken syns tva liger: kott-
vurmarna och hdllbarhetsivrarna.

Frantid 2§ De stora informations-

kampanjerna fran Livsmedelsverket
och att maten fatt ta stérre
plats i skolan bérjar visa pa
resultat: Sveriges befolkning
har aldrig haft si stor kunskap
om maten, dess produktion och
dess hallbarhet som idag. Den
héjda kunskapsnivan bidrar till
Skade krav frin konsumenterna -
de vill ha hallbart producerade
proteiner nu!

forstd att en omstallning @r nédvandig for att sédkerstélla planetdrt och
manskligt vélmdende. Denna kunskap ér sdrskilt viktig i en samtid som
formas av misinformation, desinformation och filterbubblor, vilket syns
i signalen Alternativa fakta om alternativa proteiner. Nastan 1 miljon
inldgg i sociala medier spred misinformation om olika proteiner under 14
mdnader, varav manga ocksé vévde in konspirationsteorier eller klimat -
fornekelse. Aven i reklamen syns vilseledande uttalanden och pushback
mot omstdllningen, till exempel i Arlas reklam, som sedan 2019 haft ett
reklamkrig med Oatly.

Misinformation och kampanjer fér att diskreditera hdllbara proteiner kan
f& allvarliga konsekvenser fér omstéllningen. Detta undersoéker signalen
Det Mdrks, som ser hur ett flertal initiativ dmnar begrdnsa mérkningen av
héllbara proteinvaror p&d EU-nivé. Ett exempel ér orden“mjdlk”, “ost”, och
“smér”, som enligt EU lagstiftning enbart far anvéndas fér mejeriproduk -
ter. Under 2024 har vi dven sett protester frén lantbrukare mot stréingare
miljokrav kombinerat med 6kande energi- och brénslekostnader och
billig importerad mat. Dessa protester ér inte férvadnande, utan speglar
den 8kande press manga producenter upplever - man férvéntas stélla
om till mer hdllbar produktion, men tvingas std fér bédde kostnaden och
risken sjdlv.

FRAGA:

- Hur kan vi skilja mellan legitim kenkurrens & marknadsfé-
ring och misinformation? Hur kan vi forhindra spridningen
av alternativa fakta om hillbara proteiner?

Skarpare krav pd omstdllning kan leda till fler stora protester fran pro-
ducenter, om omstdllningen inte dr forankrad hos producenterna sjdlva
och kostnader och risker férdelas pé& och bekostas av hela samhdllet. De
vars verksamheter behdver férandras ska fa stéd genom omstdliningen.
Ett positivt exempel frdn USA &r projektet Transfarmation, dér storskaliga
animalieproducenter far hjélp att stdlla om till olika typer av véxt- eller
svampodling.

ETT AMNE SOM ENGAGERAR

Mat engagerar - ibland polariserar den ocksd. Just darfér ér det viktigt
att ta vara pd engagemanget och inkludera fler réster i omstdliningen. Ett
exempel ar Omstdllningsndtverkets alternativa livsmedelsstrategi, som
visar p& bredden av idéer och aktérer i det civila samhadllet. Nétverket
bestdr av ett flertal organisationer som kan spela en viktig roll i ett hallbart
jordbruk, sGsom Permakultur Sverige och Agroforestry Sverige.

SIGNAL: DET MARKS

Flera initiativ, inklusive europe-
isk lagstiftning, begrdnsar idag
méjligheten att mirka hillbara
proteiner. Italien har till exempel
infért ett forbud mot anvdndningen
av ord sisom “korv” eller “burgare”
pa vixtbaserade produkter. Dessutom
har vi sett omfattande protester
fran primirproducenter, som fir
det allt svirare att &verleva.
Skarpare krav pi hallbarhet

kan trigga allvarliga protester
och storningar i den europeiska
livsmedelskedjan.

Framtid 1: Inte bara har “ost”,
“smér” och “korv” blivit férbjudet
att anvianda for vaxtbaserad mat,
nistan alla ord som anvdnds fér
animalier dr off limits. For kon-
sumenterna blir det allt svirare
att forsta vad de képer och for
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producenterna blir det allt svirare
att nd ut med sina produkter: vem
vill kdpa en “eylinder av malda
baljvixter"?

Frantid 2§ Spriket blir fritt igen.

Producenter och konsumenter vin-
ner - och lagstiftningen anpassas
efter emstdllningens behov.

-]
FRAGA: - Vilken backlash skulle vi kunna se om omstdllningen inte dr férankrad pa producentniva?

Hur kan livsmedelssikerheten komma att paverkas?
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DEN OFFENTLIGA SEKTORN AVSIL_UTN} [
- oy I
: : Vi ser en intressent som sdrskilt viktig att engagera: den offentliga sek-
: : torn. Varje @r serveras ca 73 miljoner portioner mat inom den svenska ) . ) . )
| | . . . . N Det blir alltmer tydligt att livsmedelssystemet star infor stora utmaningar:
| o . | | offentliga sektorn, vilket inte bara representerar en enorm investering i de sociala. skonomiska och ekologiska. Det r ocksé minst lika tvdliat att en
[ gtm':el'; (UPP-):{K?:DLA' [ svenska medborgarna, utan ocksd en enorm belastning pd klimatet och ..“’ in0 r helt nadvandi ? ’ skerstalla Var tillad y ‘”g doch
: or or? ég son ! som.sef : miljon. Signalen (Upp)handla! ser att upphandling kan bli en betydande o.r.n'stq r'nng ar eot no' van |g' or qt'.c sdkerstalla var ti ?qn.g tillgod oc
. verar miljoner kunder varje ar . ) s néringsrik mat - bdde idag och i framtiden. En snabb omstéllning kan tyckas
i har enorm mdjlighet att bidra drivkraft fér omstalining. e : : -- :
| | vara en omgjlig uppgift, men man ska inte underskatta mdnsklighetens
, genom att uppnuntra kunder att férmaga att radikalt féréndra ett system. Det handlar bara om att vaga
| testa hallbara proteiner, bland Redan idag uppmuntrar Livsmedelsverket skolor att minimera méngden dré 9 réickli h arb y he ) 5 £8 med siq tillrd kl'g
| annat genom nya alternativ och | animalier och alltid erbjuda vegetariska alternativ. Ett annat positivt ex- r?mmo t_I. ro.ck gt sEort oc.:d'qr eta f]rlt or o;ct “ mﬁ S|g|t| 'rqc '?t
| smart prissitining. Sammantaget o601 g1 ntverket C40, vinnare av Food Planet Prize &r 2024, som samlar manga manniskor, nagot t_' 'gare sociala roreiser och revo utlz)ner ar
. kan den offentliga sektorn och | .. . .. . o o - beviset for. Dessutom ser vi redan mdnga tecken och signaler pd att en
N o stader varlden 6ver i att arbeta mot hallbara matsystem pa lokal niva.
I storfiéretagen snabbt skynda pa ! féréindring ar pé vég.
: en omstdllning. : .
I I Aven stora féretag kan géra stor skillnad: Sodexo, som méter dver 80 mil- vi . . latt b . uti wan f
: Framtid 1: De hillbara ambitio- : joner mdanniskor dagligen, erbjuder en klimatneutral meny och ska erbjuda I ser qtdt |r|1(no;/ot|ohnsp qt;.ErrInken Irotelnre]c\io utlon?lrlm 'an url?e;q som
| nerna tonas ner. Fdretag backar | 30 % vaxtbaserade mdltider 2025. Den skillnad just upphandling kan géra en ednon © kraft ock el{: ! (’::I Gt: ?Otord?f onlSth nf|.r.1gen.f"| oppas
+ och skolan bSrjar servera mer 5. omstéliningen skainte underskattas - har finns ett enormt handlings- otf ennd ra!oport anbidrat enforaupad orstaelse forvar erenom-
I k&tt igen. Vixthaserat ses som ! .. o . . o . .. stdlining av livsmedelssystemet dr nédvéndig, och att den kan bidra med
I oL 1 utrymme fér att bade minska klimatpdaverkan och stérka folkhélsan. ST . ] 2 .
i en trend som gatt Gver. I inspiration till hur bdde framtiden och omstdallningen skulle kunna se ut. Vi
: BRGREAEY Ofient Lig sektor och n- : ger hdr ett antal férslag pd konkreta insatser, baserade pa forskningen,
' . . P I R ' framtidssignalerna och argumentationen i denna rapport. Men mest av
' ringslivet gar fore. Vixthaserade ' . .
: alternativ dominerar i skolor, pi : allt 6nskar vi att rapporten vécker engagemang och en vilja att kroka
: sjukhus och i restauranger - med : arm. Vi behéver vara manga som arbetar fér en framtid dér maten ar
,  foérbattrad folkhdlsa och &dkad | FREGA: mer hdllbar, récker till fler och fortsatter vara god, spdnnande och nyt-
| inhemsk produktion som f&ljd. : tig. V&r mission &r att Sverige &r 2035 ska ha ndtt en social tipping point
: : - Hur skulle proteinrevolutionen piverkas om den offentliga ddr hallbara, alternativa proteiner ér det nya normala - goda, prisvérda
: ! sektorn beslutade om ett 50 % mal for alternativa proteiner och producerade inom planetens granser, med fokus pa svenska r@varor.
___________________ inom fem ar? Skulle Sverige kunna méta den efterfragan? Tillsammans kan vi skapa en proteinrevolution, pd riktigt!
Nyfiken? Overtygad? Redo att kroka arm? Kontakta oss!
hello@planethon.io
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FORDJUPANDE LASNING
Haller argumenten: en genomgdng av kritiken som rér miljdanalysen av de nordiska naringsrekommendationerna
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2023 (Version 1). Rochell Wood, A., Swan, J., Masino, T., Ternqvist, B., Herzon, |, & Rd8s, E. (2024).
Transfarmation: From factory farm to sustainable enterprise. Bouloubasis, V. (2024).

En strategi fé6r den goda maten. Meyer von Bremen, A-H. & Rundgren, G. (2024).
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Syfte: Att 6ka framtidskompetens, véicka nyainsikter och skapa underlag
for strategiska beslut genom att utforska alternativa framtider
med hjalp av signalerna i Proteinrevolutionen.

Tidsétgang: 60-90 minuter

Deltagare: Enskilt eller i grupp (2-60 personer)
Material: Signalbeskrivningarna i rapporten, papper/post-its eller digitalt
verktyg

Steg 1 - Valj tre signaler (5 min)
Bladdra i rapportens signalavsnitt och vdlj ut tre signaler som ni tycker ar sarskilt relevanta,
utmanande eller spdnnande for er verksamhet eller roll i livsmedelssystemet.

Exempel:

- Den flytande matidentiteten
- (Upp)handla!

- Skénheten och odjuret

Diskutera:
= Varfor valde ni dessa signaler?

= Vad representerar de for rérelser eller skiften i systemet?

Steg 2 - Utforska konsekvenser (15 min)

Skriv ner minst tre konsekvenser (implikationer) fér varje vald signal. Ténk béde pé:

= Vad hdnder om den hér signalen far stort genomslag?

= Vad hdnder om den ignoreras eller motarbetas?

Tips: Utgd fran olika perspektiv - t.ex. konsumenter, producenter, offentliga aktérer,
innovation, policy, paverkanspotential etc.

Steg 3 - Skapa spdnningar (15 min)

Nu Iégger ni till ytterligare tva till tre signaler. Byt ut eller ta bort en av de tidigare.

Testa olika kombinationer:
= Vad hdnder om tva signaler férstérker varandra?

= Vad hdnder om tva signaler star i konflikt?

= Vad skulle krdvas for att de ska kunna samexistera?

Det ér i denna kreativa spénning mellan signalerna som nya insikter ofta uppstér.

Steg 4 - Bygg en framtidsskiss (15-20 min)

Diskutera tillsammans och formulera ett kort scenario:
= “Hur ser det ut att leva i Sverige efter proteinrevolutionen?”

= Hur smakar maten? Hur handlar vi? Hur producerar vi? Vad ser vi i skolan? Hur pratar
vi om mat? Hur ser politiken ut?

Ni kan skriva detta som en berdttelse, lista eller skiss. Podingen dr inte att det ska bli “ratt”,
utan att stimulera framtidsténkande.

Avslutning - Reflektion & action (10 min)

Diskutera:
= Vad har nilart er?

= Vilka beslut i er verksamhet borde ni omvérdera eller forstérka utifrén detta?

= Finns det n&gra idéer ni vill testa?

Exempel pd guidande fragor:

- Hur ser det ut, luktar, kdinns och smakar det att leva i Sverige efter proteinrevolutionen?
- Hur ser det operativa sammanhanget ut fér producenter?

- Hur fungerar vanor, attityder, kultur och normer i en post-revolutiondr framtid?

- Vilka beslut idag kan 6ka chansen fér en rattvis proteinrevolution?



ETT LIVSMEDELSSYSTEM FOR ALLA

Kravstall inom planetens grénser

Stréva efter att all mat som produceras, konsumeras och exporteras frén Sverige ska halla
sig inom de planetdra grdnserna, sé& dven de nationella kostréden.

Normalisera hallbara proteiner

Aktivt motverka sprék som definierar mat som innehdller kétt som normal mat och héllbara
proteiner som alternativa eller annorlunda. Uppmuntra och frdmja serveringen av klassiska
rétter med nya héllbara révaror.

Anvand offentlig upphandling som omstdallningsmotor

Prioritera inkdp av svenska proteiner, minimera kdttimport och anvdnd offentliga kok som
testbaddar fér innovation. Gér hdllbar matkunskap till en sjélvklar del av skolans undervisning
och kravstall sa att all offentlig serverad mat méter de nationella kostraden.

SVENSK MATPRODUKTION FOR FRAMTIDEN

Sakerstdall en diversifierad svensk proteinmix

Framja en bred och stabil produktionsmix av svenska hdllbara proteiner odlade i Sverige.
Sdkerstall att majoriteten av de svenska baljvéxterna anvdnds till humankonsumtion, inte
foder, &r 2030 och att det finns kompletta svenska férédlingskedjor fér dessa.

Infor riktade FoU-stod & nationella riktlinjer for
livsmedelsinnovation

Finansiera forskning och definiera tydliga standarder fér svenska biotillgéingliga, néringsrika
och klimatvdanliga proteiner. Sverige kan bli en ledande akt6r inom livsmedelsinnovation.

Stdrk biosdkerheten i proteinproduktionen

Infor gemensamma rutiner, regler ochriktlinjer for att forebygga zoonoser och djursjukdomar
samt framja folkhdlsa och biotillgénglighet inom hela den svenska proteinproduktionen.

Skapa ett nationellt innovationsprogram med riskdelning

Knyt samman industri, akademi, investerare och lantbruk i ett Idngsiktigt program fér att
snabbspdara marknadsintroduktion och upprétta nationella system och fonder fér riskdelning
for investeringar i primdrproduktion.

EN RATTVIS OMSTALLNING

Konkurrera med kvalitet - inte sdnkta krav

Std upp foér Sveriges hdéga produktionsstandarder och anvdnd dem som konkurrensférdel.
Sverige ska bevara vara unikt héga nivaer fér djurskydd och fortsatt konkurrera med kvalité,
inte med l&ga priser.

Rensailagar & subventioner

Eliminera hinder fér nya hdllbara rdvaror. Rikta om nationella och europeiska jordbruksstéd
mot skalbara, hdllbara proteiner och till hallbar omstélining. Skattevaxla, till exempel genom
att slopa momsen fér det som dr bra for planeten.

Inréitta ett nytt livsmedelsrad

Skapa ett oberoende livsmedelsrdd med representanter frdn hela livsmedelskedjan och
akademin, med syfte att hitta en ldngsiktig svensk samsyn kring en ekonomiskt, socialt och
ekologiskt hallbar svensk livsmedelsproduktion.
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